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	02/12/2024

MENU VEGETARIEN
Omelette nature BIO
Pommes de terre sautées

Emmental 

Banane
	03/12/2024
Couscous à l’agneau et ses légumes

Semoule
Vache-qui-rit
Salade de fruits
	04/12/2024

Salade verte, croûtons et gouda
Lasagnes à la bolognaise

Compote de pêches

Goûter : pain, pâte à tartiner et banane
	05/12/2024

Chou blanc râpé mayonnaise
Sauté de poulet 
sauce grand-mère

Blé BIO au beurre

Yaourt nature sucré
	06/12/2024
Colin d’Alaska aux corn flakes 
et citron

Haricots beurre persillés

Tomme blanche
Clémentine

PAIN DE CAMPAGNE BIO

	09/12/2024

Blanquette de veau

Purée de pommes de terre

Babybel

Kiwi

PAIN AUX CEREALES BIO
	10/12/2024

MENU VEGETARIEN

Œufs durs en béchamel
Epinards béchamel
Brie BIO
Banane

	11/12/2024

Soupe de poireaux et 

pommes de terre

Emincé de bœuf au curry

Gratin de choux-fleurs
Yaourt à la vanille BIO

Goûter : brioche aux pépites de chocolat et pomme
	12/12/2024

Salade de lentilles

Steak haché de veau au jus
Courgettes BIO sautées
Petits suisses sucrés
	13/12/2024

Calmars à l’armoricaine

Riz créole BIO
Brebicrème 

Salade de fruits

	16/12/2024

Daube de bœuf

Blé BIO au beurre
Gouda 

Clémentine
	17/12/2024

Salade verte

Haut de cuisse de poulet rôti
Petits pois ménagère

Crème dessert vanille BIO
	18/12/2024

MENU VEGETARIEN
Tajine végétarien aux légumes et pois chiche, semoule
Edam
Banane au chocolat

Goûter : pain, chocolat tablette et yaourt à boire


	19/12/2024

REPAS DE NOËL

Paupiette de veau sauce forestière
Pomme dauphine
Mini roitelet
Bûche de Noël au chocolat
Père Noël au chocolat

PAIN DE CAMPAGNE BIO

	20/12/2024

Carottes râpées
Brandade de morue

Tomme noire

Poire

	23/12/2024

MENU VEGETARIEN
Salade de pois chiches
Lasagnes aux légumes du soleil

Riz au lait
PAIN AUX CEREALES BIO
Goûter : pain, pâte à tartiner et clémentine
	24/12/2024

Sauté de porc ou sauté de dinde aux olives

Purée de pommes de terre
Emmental BIO
Clémentine
Goûter : pain, chocolat et compote
	25/12/2024
NOËL
	26/12/2024

FERME
	27/12/2024

Roulé au fromage
Filet de colin sauce basilic

Carottes BIO Vichy
Yaourt à boire à la fraise
Goûter : gaufre et compote à boire

	30/12/2024
Filet de poulet meunière
Gratin courgettes pommes de terre
Tomme noire 
Compote de poire
Goûter : pain, vache-qui-rit  et compote à boire
	31/12/2024

MENU VEGETARIEN

Salade verte
Boulettes végétariennes napolitaine

Penne au beurre et râpé 

Yaourt à la vanille BIO
Goûter : pain, chocolat tablette et clémentine
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Menus susceptibles de contenir les allergènes suivants : poisson, crustacés, mollusques, moutarde, lupin, anhydride sulfureux, œuf, lait, gluten, fruits à coque, sésame, arachides, soja, céleri
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